
日 時：11 月 24 日(木)14:00～16:00 

会 場：春牧交流館（春牧へき地保健福祉館の下） 

※セミナー後は工場見学も予定してます。 

受講対象者は、満２０歳以上の方。定員は２０名程。 

★応募された方は直接会場にお越し下さい 

★運転の方は試飲が出来ませんので、お乗り合わせの

上、会場にお越し下さい。 

応募締め切り 11 月２２日(火)必着。 

 

 

 

 

屋久島が世界遺産に登録されてから、日本のみならず世界へと「屋久島ブランド」は絶えず注目され続けており、

屋久島産の焼酎は人気を博しています。そんな中鹿児島市に本社を持つ本坊酒造は、屋久島をテーマにした焼

酎を数多く生み出し、人気を博しております。本坊酒造の伝統的な手作り甕仕込みにこだわった焼酎づくりを学ん

でみませんか。 

                                             

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

                                              

 

 

セミナー申込 書(焼 酎 製 造技 術 者育 成 セミナー・本坊 酒 造 ) 

フリガナ   性  別 生年月日 

お名前   男 ・ 女 昭和 ・ 平成    年   月   日満(    )歳   

〒     －   電話番号   

FAX   
住  所 

  
E メール           ＠ 

お申込頂いた個人情報につきましては、協議会が適切に管理し、漏洩・改ざん・減失・破損その他の事故防止に努め、本人の同意を得

ることなく、第三者に提供、開示することはありません。また、本事業以外の目的には使用いたしません。 

厚生労働省委託事業｢地域雇用創造推進事業｣     

                

講師 石井 律 氏 

(本坊酒造 屋久島伝承蔵 杜氏) 

大阪市出身。平成 19 年屋久島へ移住。杜氏を支える蔵子として修業を積み、平成 22

年 6 月に同酒造初の女性杜氏としてデビューしました。その後、女性の感性で新しい

屋久島の焼酎を造ろうと「水の森」を完成させました。 

主な講義内容 

本坊酒造独自の伝統的な手作り甕仕込みにこだわった焼酎づくりをご紹介します。明治 20 年より現存する古

甕で発酵させた、屋久島をテーマにした焼酎作りに真っ直ぐに取組んでいる、本坊酒造の製造技術を是非学ん

でみませんか。講座の後に工場見学及び試飲も予定しております。 

(お申込方法・お問い合わせ先) 

下記の申込書にご記入の上、協議会宛メール･FAX･郵送･郵送･直接持参いずれかにてご応募下さい。 

(役場支所･出張所でも受付けます) 協議会 HP からも申込書をダウンロードできます。 

〒891-4207 熊毛郡屋久島町小瀬田 469 番地 45 

屋久島町地域雇用創造推進協議会(屋久島町企画調整課内) 担当:西川･森下 

TEL:090-4996-6624  FAX:0997-43-5905 

★HP：http://www.yakushima-town.jp/koyou/htdocs/★E-mail：package@yakushima-town.jp 

 

 


